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Rezeptidee von Ramona 564

Kreativ
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e 1 Pk, Nudeln

e » Pk Feta Erhaltlich im

e » PK Ce{ry Tomaten A0EL-

e Oliven-Ol kram
e “Feta“stisch I'a'DEN

www.maedelskramladen.com

1.Koche die Nudeln laut Packungsangabe im Topf

2.Gebe Feta und Tomaten in eine Auflaufform und
streue etwas ,Feta“stisch und einen Schuss Olivenol
dariiber

3. Im vorgeheizten Backofen bei 220°C
Ober-/Unterhitze in der untersten Schiene ca. 25-30
min. backen.

4. Noch heif§ alles miteinander vermischen
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Rezeptidee von Martina

Erhaltlich im

e 1 Pk. Frischkise ADELs
e 1 Pk Ferta Laggﬁm
e 2oml Sahne www.maedelskramladen.com

e ITL “Feta“stisch

1. Frischkise mit Sahne und Gewiirz cremig rithren
2.Feta wiirfeln und unterheben

3. ca. 1 Std. ziehen lassen und abschmecken



“Feta”stisch .

Rezeptidee von Katharina

e 1 Pk Ferta
e 1 Knoblauchzehe Erhaltlich im
e » kleine Chilli-Schoten ADEL-

250 ml Oliven-Ol
“Feta“stisch I-a'DEN

www.maedelskramladen.com

1.Feta in ca. 1,5¢cm grofle Wiirfel wiirfeln
2. Knoblauch & Chilli - Schote zerkleinern

3.Alles zusammen in ein Schraubglas geben und mit

“Fetastisch” bestreuen
4. 2s5oml Olivendl oben drauf geben
5. -3 Tage im Kiihlschrank ziehen lassen

mit Ol bedeckt ist der Kiise etwa 2 Monate haltbar.



“Feta”stisch .

Rezeptidee von Simi
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Baguette Erhaltlich im
Ziegenkise-Taler ADEL-
Balsamico kram

Honigsenf I.a-DEN

_ . www.maedelskramladen.com
optional Honig

“Fetastisch”

1.Baguette mit Ziegenkiise belegen

2. Im Backofen rdsten

3. Mit Dressing aus Balsamico, Honigsenf und ggf.
Honig betriufeln
4. Mit Fetastisch bestreuen
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e Nudeln vom Vortrag dD]E(I:a,m
e Eier LaDEN

www.maedelskramladen.com

o gof. Milch (oder Wasser)

e “Feta“stisch

1.Nudeln vom Vortag anbraten

2.Ei mit etwas Milch oder Wasser verrithren und iber

die Nudeln geben,

3. Zum Schluss Fetastisch dritber streuen

4. Genieflen! Yummi!
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e Tomaten
e Mozarella .
e Basilikum rnattlicn im
e Olivensl anelL.

e Balsamico

e Fetrastisch

www.maedelskramladen.com

1.Mozarella und Tomaten in Scheiben schneiden und
auf einemTeller anrichten

2.mit Olivensl, und optional Balsamico, betriufeln

3.mit Basilikum garnieren und mit “Fectascisch”

bestreuen

einfach Olivendl, Balsamico und 2EL Fetastisch ca. 1Std.

zichen lassen, um ein tolles Dressing fiir alle Salate zu

bekommen
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Rezeptidee von Rebecca

2

* Eier Erhaltlich im
e Butter
ADELs
e Fetastisch %kn‘\am

LapDEN

www.maedelskramladen.com

1.Butter in der Pfanne erhitzen
2.Eier dazu geben und mit einer Gabel verrithren

3. Fetastisch dritber streuen und genieflen



